ANTIPASTI

BRUSCHETTE CLASSICHE - € 6,00
pane artiglanale, poreodoring paching, olio extravergine d'oliva

BRUSCHETTE MISTE - € 800
parne artiglanale, provola campana, verdure di staglone. olio extravergine daliva

PROSCIUTTO E MOZZARELLA - € 1500
prosciutto crudo di parma e mozzarella di butala campana

TAGLIERE CONTADINO (X2} - € 16,00
saleziona di salumi e formagsi italiand

MAMA CROCCHE (25 cm) - € 14,00

crocchetta di patate con Aordilatte campano, prezzemads, pepe, parmigiano, avvalta da panatura
craccante artigianale

MAMA CROCCHE SALSICCIA E FRIARIELLI (25 cm) - € 15,00
erocchetta di patate con ripiena di salsiceia, friarielli, Bordilatte campann, prezzemele,
pepe, parmdgiano, avwolta da croccante panatura artiglanale

MAMA CROCCHE CON PARMIGIANA DI ZUCHIME (25 ¢m) - € 15,00
crocchetta di patate con ripieno di parmigiana di zucchine, fiordilatte campano, pesto,
avyaolta da croccante panatura artigianale

MAMA CROCCHE MELANZANE A FUNGHETTO (25 cm) - € 15,00
eroochetta di patate con ripieno di melanzane a funghetta, Bordilatte campano, prezzemala,

pepe, parrmiglano, avvolta da croccante panatura artiglanabe

MAMA CROCCHE BACCALA' (25 em) - € 15,00
crocchetta di patate con ripdeno di baccala, pomodorind paching, fiordilatte campano,
prezzemclo, pepe, parmigiano, avvolta da croccante panatura artigianale

MAMA ARAMCING RAGL (25 cm) - € 15,00
arancinadi riso con cuore di fiordilatte campano, parmigiano @ ragi bolognese,
avvalio da croccante panabura artiglanale

MAMA ARANCINO PISTACCHIO (25 cm) - € 15,00
arancing dl riso con cuore di fiordilatte carpano. plstacchd tritatd, mortadella e parmiglano,
avwolto da panatura artigianale

* E possibile che alcuni prodatti vengano surgelati o abbattuti per garantirne freschezza e qualita




ANTIPASTI

MAMA ARANCINO ALLA GENOVESE (25 cm) - € 15,00
aranecing di rise con carne alla genovese”, parmiglano e besciamella,
avvolto da croccante panatura artigianale

MONTAMNARE 2 PZ - £7,00
pizzette fritte con sugo di pomodorini san marzana,
parmigians prattugeiste e basilico

SCUGNIZZIELLI - € 10,00
etracoetti di pirea rittl e conditi con porcdaring, basilioo e scaplie di parmigians

FRITTURA ALLITALIANA - € 14,00

verdura pagtellata, montanara con sugo di pormadorind san marzand  parmigiano grattuggiato,
calzomcing ripiena di prosciutto cotto @ provala, arancing, mozzarelling impanata”, croccha

POLLO FRITTO - € 12,00
polla a strisce ricoperto di pangrattato artigianale
MOZZARELLINE S PZ - €8,00
bocconcini di fordilatte campano avenlti da panatura artigianale®

CROCCHE 5 PZ- € 7,00
cracchette di patate con prezzemolo, parmigiano grattuggiato & pepe,
awvolte da panutura artigianale

ARANCINIS PZ-€7,00
arancinl di riso con prosclutto cotto, parmiglano grattugpiato e pepe,
avvolti da panatura artigianale

ZEPPOLINE 5 PZ - € 5,00
pasta di pizza fritta
PATATE CHIPS - € 5,00
sottili sfoglie di patate fritte appena tagliate super croccanti
servite con pepe e pecorinog grattuggiato

PATATE FRITTE - € 500
patatine fritte appena tagllate

* E passibile che alouni prodedti vengano surgelati o abbattuti per garantirne freschezzo e qualita




PRIMI

ER CACIO EPEPE - € 13,00
tonnaralli all'vevo con crema di pecorino romano & pepe fresco

A CARBONARA - € 1400
gpaghett] com crema all'uovo, guanciale, pepe, pecoring e parmiglanc

A AMATRICIANA - € 14,00
rigatomi con permodaring paching, puanciale, pecoring e parmigiano

A PAST EPATAN'-€1450
Pasta con patate, provola campana e parmigiano grattugeiato

A GENOVES' - €£17.00
Ziti con ragl bianco di carne alla genovese” ¢ parmigiano grattuggiato

A NERAN - £ 14,00
linguime con ucchine, pancetta croccante, cackocavallo e parmigiano grattuggiato

A SICILIAN' - € 14,00
zltl con sugo dl pomodorind pachino, melanzane, provola e parmiglano grattugglato

A LASAGHN - € 15,00
slaglie di pasta con supgo alla bolognese, besciamella, Bordilatte campans e parmigiana geattuggiate”

A BOLOGHMES' - € 1450
tagliatelle all'vovo con sugo di pomador san marzano, carne macinata carote, sedano e cipolla

A SORRENTIN 13,50
pasta com sugo di pomodoring pachino. finrdilatte campano e parmigiano grattuggiato

QRISOTT - € 14,00
risatio con radicchio, guanciake, fiordilatte campano @ parmigiano grattuggiato

A LINGUIN' ALCASTICE - € 23,00
linguine con astioe, pomadorind pachino e prezzemolo

A AMATRICIANA DE TONNO - € 19,00
Figatoni con tonnd rossa, pamadoring paching, pinoli e uvetta

A LINGUINA COZZE E PECORINGO - € 18,00
linguine con cozze, crema di pecoring ramano & pamadorini pachino

A LINGUIN' CHE VONGOL MAMA EAT - € 18,50
linguine con vongoke verac, shriciolata di tarallo napaletana, mandarle & presemolo

E PACCHER' O SCOGLI - € 20,00
paccheri con vongole veraci, cozze, pamodorini pachino, gamberi & prezzemaodo

* E passibile che alouni prodoti vengana surgelati o abhattuti per garantirne freschezza e qualiti




SECONDI

ABBACCHIO SCOTTADITO - € 20,00
costolette di agnello cotte alla brace

COTOLETTA ORECCHIA D'ELEFANTE - € 21.00
carne di vitello 400 gr avvolta da panatura croccante artigianale®,
servita con rucola e pomodorind

FILETTO CREMOSO - € 2250
filetto di scottona danese da 300 gre, crema di carciofl fatta in casa e parmdgiano grattuggiato

FILETTO ALLA BRACE - € 21,00
filetto di scottona danese da 300 gr', servito con patate al forno

TAGLIATA DI CARNE - € 20,00
tagliata di cuberoll daness, servita con rucola e seaglie di grana

TAGLIATA DI POLLO - € 16,00
sovracoscia dl polke alla brace. servita con crema di aceto balsamico, rucola e scaghie dl grana

HAMBURGER AL PIATTO 500gr - € 15,00
hamburger artigianale di taglio danese® da S500gr servito com contorno di patate chips

HAMBURGER AL CARTOCCIO - € 14,00
hamburger artigianale di taglio danese’, prosciutto cotto, provola & funghi
HAMBURGER AL CARTOCCIO 2.0 - € 14,00
hamburper artigianale di taglio danese”, pesto di pistacehl, erocchd di patate,
provola e zucchine grigliate

POLPETTE AL RAGLI - € 14,50
palpetie al ragl, servite con contarno di friariell

POLPETTE AL FORMAGGIO - € 14,50
polpette con fonduta di formaggio, servite con contorno di patate chips fatte in casa

* E passihile che alouni prodeddi vengane surgeliati o abbattuti per garantirne frescheszo e quafits



SECONDI

PARMIGIANA DI MELANZANE - € 12,00
melanzane sugo di pomodord san marzane, fordilatte, parmigiano ¢ basilico

TONNO AL PROFUMO DEL GOLFO - € 20,00
tagliata di tonno rosso, lime e sbriciolata di mandorle e tarallo

CALAMARO LIME E MENTA - € 18,00
calamaro con salsa artiglanale di lime e menta, cotte alla brace

BACCALA' ALLA BRACE - € 1650
filetto di baccala cotto alla brace

BACCALA FRITTO - € 16,50
hocconcini di baccali in pastella

O PIGNIATIELLO - £ 20,00
padellata con tanno roso, gambert, calamar, coere vongale @ sugo di poradaring paching

GRIGLIATA DI PESCE - €1%,00
trancio di tonno rosso, calamans e gamberd cottl alla brace

FRITTURA DI PESCE - € 15,00
frittura di gamberi e calamar]

IMPEPATA DI COZZE - € 14,00

ODFIE COthe Com pepe NeTo

SOUTE' DI COZZE E VONGOLE - € 15,00
coze e vangale veraci cotte con aglio, olio extravergine d'aliva & pepe macinato

PROVOLA E CONTORNO - € 10,00
provala campana alla brace con conborms a scelta

“ Epﬁ,ﬁﬁtd‘lﬂﬂh:ﬂ:i prodotti vengano surgelati o abbattuti per garantirne freschezza & gualita




MARINARA - € 700
sugodi pomodor san marzano, aglio e origano

MARGHERITA - € 850
sugn di pomador san marzang, flordilatte campano, parmigiano e basilico

BUFALIMA - € 10,00
sugo di pomedori san marzano, megzarella di tafala campana, parmigiana ¢ basilico

CIORILLO - € 11.00
fiori di zucca, provola campana, ricotta campana, parmigiano ¢ basilico

PISTACCHIOSA - € 11,50
crema di pistacchin, caciotta, pecoring romana, fiordilatte campano
e mortadella a fette

NAPULE - €1200
salsdocla shriclolata, provola campana,
parrnigians e iriarielli saltati con aglio & peperoncing

TRICOLORE - € 11,00
pesta, parmodaring pachino, Bordilatte carmpano, salsbecia sbriciolata,

mozzarella di bufala campana e parmigiano

DIAVOLA - £ 10,50
sugn di pomadori san marzano, fiordilatte campano, parmigiano, salame piccante

QUATTRO FORMAGGI - € 10,50
caciotta pecoring ramano, fiordilatte campano e gorgonzola

CAPRICCIOSA - € 10.50
sugo di pomodari san marzano, fiocdilatte campano, prosciutto cotto,
parmigiana, funghi champignon, olive nere & carciof




RIPIEMNO - € 11.50
pizza ripbena di salame napaletana, Bordilatte campano, parmigiano e ricotta campana,
condita con sugo di pomodoro san marzana

RIPIENOQ FRITTO - € 11,50
plzza [ritta ripbena di prosciutto cotto, provala campana, parmiglano e ricotia campana

RIPIENO PULCINELLA - € 11,50
pizza ripiena di salsiccia sbrickolata, provola campana e friarielli saltati con aglio e peperoncing

RIPIENO SCOMPOSTO - € 11,50
salame napodertano, Aordilatte campana, sugo di pomodoroe san marzano, ricotta campana & parmigiano

DELIZIOSA - € 10,50
pormodaring dattering gialll provela campana, parmdgiano e bagilico

RUSTICA - € 11,00
maozzarella di tnafala campana, crocche di patate,
parmiglana e clpolla caramellata

SICILIANA - € 10,50
sugo di pomedori sn marzano, provola campana, parmigiane ¢ melanzans a funghetto

POMODORING - € 10.50
pomodaring pachine al Gletto, Gordilatte campana,

parmigiano e basilico
PRIMAVERA - € 10,50

prosciutie cotto, mozzarella di bufala campana,
parmigiano e suochine

FUNGHETTO - € 10,50
provala campana, panna, funghl champignon e parmigiano




BUFALOTTA - € 10,00
insalata werde con pomodoring pachino, bocconcind di bufala campana e scaglie di parmigiano

CAESAR SALAD - € 10,00
insalata verde con crostind croccanti, petto di pollo grighlato, scaglie di parmiglano e salss caesar

CAMPAGNOLA - € 10,00
Insalata verde con pomodorind paching, melanzane grigllate, caciotta, olive e uova sode

CAPRESE - € 10,00
mozzarella di bufala e pomodorl con ollo extravergine doliva e basilico

CARCIOFO ALLA ROMANA - £ 800
carclofi cott con vino blanco, aglks e ollo extravergine doliva

PATATE AL FORMNO - € 550
patate al forno con rosmaring

FRIARIELLI - € 5,50
Iriarballi saltati in padella con aglio @ peperancing

MELAMZANE A FUMGHETTO - € 550
cubett] di melanzame fritt, e saltati con pomodorind pachino

FUNGHI TRIFOLATI - € 550
funghi champignon saltati in padella con preeemolo e pomadorini paching

CONTORNI DELLO CHEF - € 7,00
variano a seconda della staglone

VEEDURE GRIGLIATE - € 7,00
melanzane, fingcchi, zucca e z2ucchine grigliate

INSALATA VERDE - € 5,00




Abbiniamo ai nostri piatti una selezione di vini
bianchi e rossi delle migliori cantine.
Consulta la nostra carta dei vind o lasciati consigliare
dal nostro staff per esaltare 1 sapori del nostro meni.

ACQUA MICROFILTRATA NATURALE - € 200
ACQUA MICROFILTRATA FRIZANTE - € 2,00

ARANCIATA FREMUTA - € 330
COCA COLA IN VETRO 33CL - € 3,50

COCA COLA ZERO IN VETRO 33CL - € 3,50
FANTA IN VETRO 33CL - € 350
SPRITE [N VETRO 33CL - € 3.50

SUCCO DIFRUTTA - € 350

THE FREDDO LATTINA - € 350
INFUSI - € 3,00




BIRRE IN BOTTIGLLA
White Lion Chiara 33 ¢l - € 550
White Lion Strong 33 ¢l - € 6,00

EIRRE ALLA SPINA
Menabrea Bionda 20 ¢l - € 4,00/ 40 ¢l - € 6,00
Eirra artigianale italiana, chiora di bassa fermentazione,
Premium lager, 4,8%

Menabrea Rossa 20cl - € 4,00 / 40 ¢l - € 6,00
Birra artigianale itallana, doppio malte rossa
i bassa fermendazione, 7,5%

Erdinger Weiss 50¢l. - € 450




SENZA GLUTINE

MAMA BEER - € 600
Birra artigianale in stile belga rifermentata
in bottiglia. Speziata con aromi agrumati
di arancia e punta balsamica
che ricorda la salvia e la menta,

Estremamente beverina, presenta un leggero
depasito di lievito caratteristico del processo
di lavorazione naturale,

Ricetta esclusiva Marmna Eat 5.5% Vol

DAURA DAMM GLUTEN FREE 33CL - € 5,50




[ nostri dolci sono fatti in casa secondo le ricette della tradizione
culinaria locale. Dal tiramistl alla pastiera napoletana,
chiudi in bellezza con le delizie firmate Mama Eat.

Tutta la pasticceria di Mama Eat & senza glutine e senza lattosio,

TIRAMISU - € 6,50
TIRAMISU AL PISTACCHIO - € 6,50

SCUGNIZZIELLI NUTELLA - € 8,00
straccetti di pizza fritta dolci con crema alla nocciola & zucchero

SCUGNILZZIELLI PISTACCHIO - € 8,00
straceetti di pizza Fritta dolei con crema al pistacehio & suechers

TORTA CAPRESE - € 6,00
SsEMIFREDDO AL TORRONCINO - € 6,00
CREMA CATALANA - € 6,00

PANNA COTTA - € 6,00
servita con topplng al Frett di besco o cloccalato o caramello

CREPES - € 6,00
DOLCE DEL GIORNO - € 6,50

FRUTTA DI STAGIONE - € 6,00
SORBETTO AL LIMOMNME - € 4,00




AMARQO - € 3,50

GRAFPA BARRICATA - € 4,00

GRAPPA BIANCA - € 400

LIMONCELLO - € 300

CAFFE - € 1,50




